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A PARTAGER

Huitres Marennes d’Oléron, France
Fines de Claires numéro 3

Huitres Marennes d’Oléron, France
Gillardeau numéro 2

Bol de frites

Bol de frites de patate douce
Planchette sélection de fromages
Planchette sélection de charcuteries
Planchette « mixte »

Planchette de roastheef de chevreuil
Toasts et sauce tartare forestiére

Duo Vegan & toasts
Houmous, guacamole

Planchette de foie gras maison a partager (o pos)
Beignets de Iégumes tempura

Wraps a 'avocat et poulet croustillant

Keftas Libanaises et pain pita

Baba ganoush et pain pita

Viegi Gyoza, heignets asia aux légumes

Tartare de beeuf snack & toasts

NOS APERITIFS GOURMANDS
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Mini-burger de beeuf

Mini-burger de cochon
USA pulled pork

Mini-burger vegi
Glub sandwich Officine & frites
Blanc de poulet, bacon, avocat, tomme Vaudoise, laitue

(Possible sans bacon)

Chicken Bucket
Assortiment de morceaux de poulet frits et sauces

Assortiment de crudités
Tomates cerises, concombre, radis, sauce yaourt

SELECTION DE DOUGEURS
MARITIMES

Huitres Marennes d’Oléron, France 3nc
Fines de Claires numéro 3

Huitres Marennes d’Oléron, France 3nc
Gillardeau numéro 2

Gravelax de saumon mariné aux baies de grenades entrée:
(réme de raifort et toasts

Tataki de thon rouge Saku et wakame entrée:

Carpaccio de St Jacques entrée:
AT'huile de noisette et baies de grenade

«brust'assiette Officine» Tooss et aioli

3 huitres fines de Claires, 3 crevettes roses, 1 bras de poulpe, 3 moules XL cuites

20—~

20~

29~

22~

20~

14—

14—

24~

19—

24~

17—

59~



ENTREES ET SALADES

Velouté de Iégumes du moment 10—

(demandez a notre service)

Soupe gratinée a 'oignon et aux lardons (possible sons lordons) 10—
Mesclun de saison aux pefits égumes croquants 10—
Mediterranean Buddha Bowl enrée:  |/.—
Quinoa, houmous, feta, tomates cerises, pain pita pla. 26—
Planchette de Baba Ganoush et pain pita 20—
Planchette de foie gras maison a partager (o pos 24—

NOS SUGGESTIONS D'HIVER

Raviolis a la courge et sauge 36.—
Jambon cru et fevilles croquantes de sucrines (possible sans jombon)

Dos de saumon mariné et laqué a la japonaise 29~
Wok de noodles

Tartiflette au reblochon truffé 26—
Choucroute Vaudoise 28—

Saucisson Vaudois, Boutefas, lard, saucisse viennoise

Tagliatelles fraiches au homard 49 -
(réme onctueuse de bisque

«8urf and Turf de Wagyu» 19—~
Entrecdte de boeuf Wagyu 200g, purée au homard et baby sucrine




NOS GLASSIQUES

Club sandwich Officine & frites 29—
Blanc de poulet, bacon, avocat, tomme Vaudoise, laifue

(Possible sans bacon)

Poulet croustillant sauce BBQ 36.—

Baby sucrine croguante, sauce yaourt et frites

Tartare de heeuf Officine petite solade & toosts grillés entrée: 19.—
fites, pefite salade & tousts gillés plat principal: 36.—

Filet de boeuf « 3 la plancha » 52—
Légumes frais du moment et purée onctueuse
Choix de sauces : Chimichurri, cajun, beurre @ la bordelaise

Gote de heeuf Tomahawk pour deux 61.—/Pers.
Légumes frais du moment et purée onctueuse
Choix de sauces : Chimichurri, cajun, beurre @ la bordelaise

(SALADE GOLESLAW + LAITUE + FRITES BLONDES)

Burger beef & hacon 26—
(Possible sans bacon) double: 31—
Cheeseburger beef & bacon 27—
(Possible sans bacon) double: 32—
Burger crispy chicken 28—
Burger USA pulled-pork 28—
Effiloché de cochon, sauce BBQ & Coke

Burger Vegi 28—
Quinoa steak

Changements de garnitures
En place des légumes > un bol de salode gratuit
En place de purée de pommes de ferre > frites blondes +2-

En place de lo purée de pommes de terre, frites blondes > frites patate douce +2-



PETITE TOUCHE SUCREE

Assortiment de Macarons a partager (ou pos) 12—
6 pieces

Greme brillée a la vanille -
Gateau aux 3 chocolats -

Glace chocolat des caraibes au sel de Guérande

Cheesecake vanillé 11—
Glace yaourt et coulis de fruits rouges

Mini tartes tatin, glace caramel 12—

Coupe glacée «Martini Colonel» -
Sorbet citron et vodka

Coupe glacée «Martini Abricotine» 11—
Sorbet abricot et abricofine

Glaces & sorhets (unite) 3.50
(vanille, chocolat, citron, abricot, caramel, yaourt)

Allergénes
Notre personnel est & votre disposition pour toutes informations sur la présence
d"allergénes dans nos produits

Provenances de nos viandes & poissons

Bosuf: Suisse / France  Wagyu : Argentine

Porc : Suisse Foie gras: France ~ Volailles : Suisse / France
Chevreuil: Autriche ~ Agneau : Nouvelle-Zélande

Saumon: Norvége  Noix de St-Jacques: USA

Crevettes: Vietnam  Homard: Canada / USA

Thon: Philippines Poulpe: Espagne

Moules: Nouvelle Zélande

Prix en GHF, TVA incluse
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